
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

  



Lieber Gast 

Sie möchten unkompliziert im privaten Rahmen feiern? Vieles ist organisiert – es fehlt Ihnen aber noch 
der kulinarische Teil? Dann sind Sie bei uns richtig! Sie feiern – wir kochen!  

Gerne unterstützen wir Sie bei den Vorbereitungen für Ihr Fest und beraten Sie persönlich. 
 
Wichtige Informationen 

- Wir legen Wert auf frische, regionale und saisonale Produkte. Ein Grossteil unserer 
Lebensmittel wie Gemüse, Obst, Beeren, Rindfleisch, Milch usw. stammt von unserem Hof und 
Garten. Sie werden vom Küchenteam liebevoll und sorgfältig zu kreativen Menüs verarbeitet. 
 

- Unser Fleisch stammt aus der Schweiz.  Sollte dies einmal nicht möglich sein, wird die 
Herkunft deklariert. 

 
- Leiden Sie oder Ihre Gäste an einer Allergie oder Unverträglichkeit? Gerne geben wir 

Auskunft über Allergene in unseren Speisen. Damit wir eine passende Alternative kreieren 
können, sind wir Ihnen dankbar, wenn Sie uns allfällige besondere Ernährungsbedürfnisse 
frühzeitig melden. 
 

- Wir kochen für Gruppen ab 10 Personen und bitten Sie, ein einheitliches Menü  aus dieser 
Cateringdokumentation zu wählen. Gerne passen wir dieses für Vegetarier oder andere 
gewünschte Kostformen an. 
 

- Ihre Bestellung holen Sie unkompliziert zum vereinbarten Zeitpunkt bei uns ab  – 
Lieferungen sind nach Absprache möglich. Heisse Speisen werden in Thermoboxen 
bereitgestellt. 
 

- Gerne unterstützen wir Sie im Rahmen unserer Möglichkeiten mit Getränken und weiterer 
Infrastruktur wie Geschirr, Gläser, Besteck, Tischwäsche oder Suppentopf und Chafing-Dish 
(Warmhalte-Einrichtung). 
 

- Damit alles rechtzeitig bereit ist, bitten wir Sie um Ihre definitive Bestellung bis spätestens  
1 Woche vor dem Anlass . Eine Änderung der Personenzahl kann bis 24 Stunden vorher 
berücksichtigt werden. 
 

- Ihre Rechnung  bezahlen Sie per Einzahlung innert 15 Tagen. 
 

Zögern Sie nicht, uns schon bald anzurufen und Ihren Wunschtermin zu reservieren!  
Und Ihre ganz persönliche Feier wird Wirklichkeit… 
 
Herzlichst 
 
Ihr Alpenblick - Team 
  



 

 pro Person  

 
Wärmendes Cremesüppchen aus Karotten, Orangen  
und Rosapfeffer  Fr.  7.00 
 
 
Würzige Kürbiscremesuppe mit Curry  Fr.  7.00 
 
 
Blattsalate mit Croutons in der Schüssel serviert 
an Hausdressing  Fr.  7.50 
 
 
Buntgemischter Salat mit Blatt- und Gemüsesalaten 
in der Schüssel serviert 
an Hausdressing Fr.  8.50  
 
 
 
Tischbrötli assortiert / pro Stück Fr.  1.00 
 
 
  



 pro Person 

Buure Hamme  mit Kartoffelsalat  
oder Kartoffelgratin   Fr.  19.60  
 
 
Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce 
Goldzöpfli und Fruchtgarnitur  Fr.  21.50 
 
 
Kalbsragout an Steinpilzrahmsauce  
Kartoffeltätschli und Gemüseallerlei  Fr.  26.50 
 
 
„Suure Mocke“ vom Uetendorfberg-Rind 
serviert mit Safranspätzli und buntem Gemüse 
(bitte mindestens 10 Tage im Voraus bestellen)  Fr.  26.50  
 
 
Risotto mit gebratenem Saisongemüse Fr.  18.00 

 
  



 
 
Wählen Sie Ihre Desserthäppchen im Gläsli / Schälchen 
(Mindestanzahl 10 Stück pro Sorte) 
 
 
 pro Stück 
 
Gebrannte Creme   Fr.  4.00 
 
Schoggimousse Fr. 4.00 
 
Orangen-Tirami sù Fr.  4.00 
 
Panna Cotta mit Fruchtsauce Fr. 4.00 
 
Brownie Fr. 4.00  
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