RESTAURANT



Lieber Gast

Sie méchten unkompliziert im privaten Rahmen feiern? Vieles ist organisiert — es fehlt Ihnen aber noch
der kulinarische Teil? Dann sind Sie bei uns richtig! Sie feiern — wir kochen!

Gerne unterstltzen wir Sie bei den Vorbereitungen fur Ihr Fest und beraten Sie personlich.

Wichtige Informationen

Wir legen Wert auf frische, regionale und saisonale Produkte. Ein Grossteil unserer
Lebensmittel wie GemUse, Obst, Beeren, Rindfleisch, Milch usw. stammt von unserem Hof und
Garten. Sie werden vom Kiichenteam liebevoll und sorgféltig zu kreativen Men(s verarbeitet.

Unser Fleisch stammt aus der Schweiz. Sollte dies einmal nicht maglich sein, wird die
Herkunft deklariert.

Leiden Sie oder Ihre Gaste an einer Allergie oder Unvertrdglichkeit? Gerne geben wir
Auskunft Gber Allergene in unseren Speisen. Damit wir eine passende Alternative kreieren
kénnen, sind wir lhnen dankbar, wenn Sie uns allfallige besondere Erndhrungsbeddirfnisse
frihzeitig melden.

Wir kochen fiir Gruppen ab 10 Personen und bitten Sie, ein einheitliches Men( aus dieser
Cateringdokumentation zu wahlen. Gerne passen wir dieses flr Vegetarier oder andere
gew(nschte Kostformen an.

Ihre Bestellung holen Sie unkompliziert zum vereinbarten Zeitpunkt bei unsab -
Lieferungen sind nach Absprache mdglich. Heisse Speisen werden in Thermoboxen
bereitgestellt.

Gerne unterstltzen wir Sie im Rahmen unserer Moglichkeiten mit Getranken und weiterer
Infrastruktur wie Geschirr, Glaser, Besteck, Tischwasche oder Suppentopf und Chafing-Dish
(Warmhalte-Einrichtung).

Damit alles rechtzeitig bereit ist, bitten wir Sie um Ihre definitive Bestellung bis spatestens
1 Woche vor dem Anlass . Eine Anderung der Personenzahl kann bis 24 Stunden vorher
berlcksichtigt werden.

lhre Rechnung bezahlen Sie per Einzahlung innert 15 Tagen.

Z6gern Sie nicht, uns schon bald anzurufen und Ihren Wunschtermin zu reservieren!
Und Ihre ganz personliche Feier wird Wirklichkeit. . .

Herzlichst

lhr Alpenblick - Team



Suppor vy il

pro Person
Warmendes Cremeslppchen aus Karotten, Orangen
und Rosapfeffer Fr.  7.00
Wiirzige Kurbiscremesuppe mit Curry Fr.  7.00
Blattsalate mit Croutons in der Schissel serviert
an Hausdressing Fr. 750
Buntgemischter Salat mit Blatt- und Gem{usesalaten
in der Schissel serviert
an Hausdressing Fr. 850

Tischbrotli assortiert / pro Stlck Fr.  1.00



Buure Hamme mit Kartoffelsalat

oder Kartoffelgratin

Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce
Goldzopfli und Fruchtgarnitur

Kalbsragout an Steinpilzrahmsauce
Kartoffeltatschli und Gemdiseallerlei

,Suure Mocke” vom Uetendorfberg-Rind
serviert mit Safranspatzli und buntem Gemdise
(bitte mindestens 10 Tage im Voraus bestellen)

Risotto mit gebratenem Saisongemise

pro Person
Fr.  19.60
Fr.  21.50
Fr.  26.50
Fr. 2650
Fr.  18.00



Sisw Lot

Wahlen Sie Ihre Desserthappchen im Gldsli / Schalchen
(Mindestanzahl 10 Sttick pro Sorte)

Gebrannte Creme
Schoggimousse
Orangen-Tirami su

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Brownie

Alle Preise inkl. 7.7 % MwsSt. / Version 7. November 2021

pro Stick

Fr.  4.00
Fr.  4.00
Fr. 4.00
Fr.  4.00
Fr. 400



