RESTAURANT



Lieber Gast

Es freut uns sehr, dass Sie lhren Anlass bei uns im Restaurant Alpenblick durchfiihren mochten.
Geniessen Sie unvergessliche Stunden, lassen sich mit Kostlichkeiten aus unserer Kiiche verwéhnen und
erfreuen Sie sich am Blick auf das herrliche Bergpanorama.

Gerne unterstltzen wir Sie bei den Vorbereitungen fur Ihr Fest und beraten Sie personlich.

Wichtige Informationen

- Wir legen Wert auf frische, regionale und saisonale Produkte. Ein Grossteil unserer
Lebensmittel wie GemUse, Obst, Beeren, Rindfleisch, Milch usw. stammt von unserem Hof und
Garten. Sie werden vom Kiichenteam liebevoll und sorgfaltig zu kreativen Menis verarbeitet.

- Unser Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz. Sollte dies einmal nicht moglich sein, wird
die Herkunft deklariert.

- Leiden Sie oder Ihre Gaste an einer Allergie oder Unvertrdglichkeit? Unser Servicepersonal
gibt Ihnen gerne Auskunft Uber die Allergene in unseren Speisen. Damit wir eine passende
Alternative kreieren konnen, sind wir lhnen dankbar, wenn Sie uns allfallige besondere
Erndhrungsbedrfnisse friihzeitig melden.

- Fir Personengruppen ab 10 Personen bitten wir Sie, ein einheitliches Mend aus dieser
Bankettdokumentation zu wahlen. Gerne passen wir dieses fur Vegetarier oder andere
gew(nschte Kostformen an.

Haben Sie einen besonderen Wunsch? Z6gern Sie nicht, uns danach zu fragen. Vieles ist
moglich. ..

- Inder Schweiz gibt es wunderbare Weine . Deshalb haben wir in unserer kleinen, aber feinen
Weinkarte eine Auswahl von schmackhaften Schweizer Weinen zusammengestellt. Gerne
helfen wir lhnen dabei den passenden Tropfen auszusuchen.

- Damit alles rechtzeitig bereit ist, bitten wir Sie um lhre definitive Bestellung bis spatestens
1 Woche vor dem Anlass . Eine Anderung der Personenzahl kann bis 24 Stunden vorher
berlcksichtigt werden.

- Unser Restaurant schliesst um 23.00 Uhr. M&chten Sie langer feiern? Eine Verldangerung ist bis
maximal 02.00 Uhr moglich und kostet pro Stunde CHF 120.00.

- Wirorganisieren gerne den passenden Blumenschmuck fr Sie. Dieser wird nach Aufwand in
Rechnung gestellt.

- lhre Rechnung bezahlen Sie bar, mit Kreditkarte oder per Einzahlung innert 15 Tagen.

Z6gern Sie nicht, uns schon bald anzurufen und Ihren Wunschtermin zu reservieren!
Und Ihre ganz personliche Feier wird Wirklichkeit. . .

Herzlichst

lhr Alpenblick - Team






pro Person

Auswahl von BargKnusper (Hausgemachtes Kndckebrot)
(Mindestbestellung 12 Portionen)

serviert mit Krauter-Frischkase, Dorrtomatenmousse
und Dorrbohnenmousse Fr. 7.80

Frisches Gemse (100 gr.) mit dreierlei Saucen
im Weckglasli serviert Fr. 680

Bruschetta

Marinierte Tomatenwdirfeli

mit kalt gepresstem Olivendl, Knoblauch,

Basilikum auf getoastetem Baguette Fr. 780

Auswahl von Blatterteig-Minigipfeli
geflllt mit Schinken, Raclettekdse und Speck, Gemise
(3 Stlick pro Person / ab 10 Portionen) Fr. 8.70

Apérohdppchen im Glasli — stellen Sie sich Ihre Auswahl selber zusammen...
(Mindestbestellung 5 Stiick pro Sorte)

- Cremestppchen von Johannisberg mit Blatterteigstange
- Kaltes Gurken-Dillstippchen (Saison)

- Dorrbohnensalat mit Hauswurst

- Selleriesalat mit Pouletmousse

- Pikanter GemUse-Fruchtsalat

- Swiss Lachsmousse auf Fenchelsalat

- Melonenwdirfel mit Rohschinken (Saison)

pro Glasli Fr.  4.00

,Bargler“-Produkte auf dem Holzbrett serviert

Mostbrockli, Hauswurst, Rohessspeck, Alpkase

Chutneys und suss-saures Gemduse

Frischer Bergzopf Fr.  19.80



Salate / Kalte Vorspeisen

Blattsalate mit Hausdressing
und Alpkase-Bratzeli

Bunter Gemusesalat mit Hausdressing
und Alpkase-Bratzeli

NUsslersalat mit Trauben, Ei und Speck (Saison)
an einem Himbeer-Honig-Dressing
serviert mit Bldtterteiggeback

Melone mit Rohschinken (Saison)

Hausgemachte Berg-Terrine (Gefligel+Gemiise)
auf buntem Blattsalat mit Krautern

Mousse von gerducherten Grabenmuhle-Lachsforellen

auf Blattsalat
begleitet von einem Dérrtomaten-Panna Cotta

pro Person
Fr. 980
Fr. 1250
Fr. 1480
Fr. 17.20
Fr.  16.80
Fr.  19.80



pro Person

Suppen

Kraftbriihe mit Einlage nach Wahl

(Gemdse, Fladli oder Eierstich) Fr. 860
Randencremestippchen mit Meerrettichhaube Fr.  9.60

Dorrbohnencremesippchen
mit Trockenfleischwiirfeli Fr.  9.60

Cremesuppchen aus Karotten, Orangen
und Rosapfeffer Fr.  9.60

Walliser Weissweinstppchen mit Croutons Fr. 1060

Warme Vorspeisen

Gebratene Eqglifilets auf dreierlei Peperoni
serviert mit Safrankartoffeln Fr. 2150

Zitronenrisotto
mit karamellisierten Cherrytomaten Fr. 16.00



7L ' _

Pastetli gefillt mit Fleisch und Pilzen
begleitet von Mischgemuse

Buure Hamme mit Kartoffelsalat
oder Kartoffelgratin

Lochoros oo Ttoisch

Gemuse-Piccata mit Tomatensauce
serviert mit samigem Risotto

Frische Pilze an Cognac-Rahmsauce
im Kartoffelstock-Nestchen, Saisongemtise

Weissweinrisotto mit gebratenem Saisongemdse

Pochiertes Forellenfilet von der Grabenmiihle Sigriswil
an Safranrahmsauce auf GemuUsereis

Gebratenes Swiss Lachssteak mit Nussbutter
auf einem bunten Gemisebeet
und Petersilienkartoffeln

pro Person
Fr.  19.80
Fr.  25.00

pro Person
Fr.  27.00
Fr. 2500
Fr. 23.00
Fr. 34.00
Fr.  37.00



Hupitgiisen ity hish

Vom Schwein

Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce
Goldzopfli oder Barner Frites
und Fruchtgarnitur

Schweinsnierstiick gespickt mit Dorrtomaten
auf Blattspinat umgeben von einer
Rosapfefferrahmsauce

und Herzoginkartoffeln

Schweinsfilet am Stiick gebraten
mit Morchelrahmsauce
Kartoffelgratin

und Gemduse vom Barggartli

Vom Gefllgel

,Piccata milanese”

Saftige Pouletbrust im Kase-Ei-Mantel gebraten
auf Spaghetti mit Tomatencoulis

und Broccoli

Pouletschenkelsteak

an einer Rosmarin-Orangensauce

auf Teigwarenreis

begleitet von einem Fruchtspiessli und Gemuseallerlei

pro Person
Fr.  29.00
Fr. 2950
Fr. 3750
Fr. 2950
Fr. 2850



Vom Kalb pro Person

Kalbsragout an Steinpilzrahmsauce
im Kartoffelstock-Nestchen

begleitet von einer Blatterteigstange Fr.

Kalbshaxen ,Mostino” an Calvadossauce mit Dorrapfeln

mit feinem Pilzrisotto und Blattspinat Fr.

Kalbssteak mit Morchelrahmsauce
Breite Nudeln

Gemuise vom Barggartli und Fruchtgarnitur Fr.

Vom Rind

,Suure Mocke” vom Uetendorfberg-Rind
serviert mit Mohnspatzli, geschmortem Rotkraut
und Fruchtgarmnitur

(bitte mindestens 10 Tage im Voraus bestellen) Fr.

, Chischtiges” Rindsgeschnetzeltes

Krauterpolenta und Bohnenbundel Fr.

Rindsfilet am Stiick gebraten mit Béarnaise-Sauce
Rostikroketten

Gemuse vom Barggartli Fr.

46.50

46.50



Wiy - fir S tombiviont~

MENU ,HOHGANT"

* * %

Cremesippchen von Johannisberg
mit Gemusekonfetti

K

Bunter Blattsalat mit Speck und Croutons

K

Schweinsfilet am Stlick gebraten mit Morchelrahmsauce
Kartoffelgratin
GemuUsegarnitur

*X¥

Hausgemachtes Haselnussparfait mit karamellisierten Apfelwdrfeli

Fr. 65.00 / pro Person

MENU ,EIGER”

* ¥ %

Fenchel-Apfel-Minestrone

X% %
Gerauchertes Lachsforellenmousse von der Grabenmhle Sigriswil
mit einem Dorrtomaten-Panna Cotta
*%%
Gebratenes Pouletbriistchen mit Zitronen-Basilikumbutter
auf Safranrisotto
serviert mit Broccoli

*%%

Trilogie von feinen Cremen

(Schoggi-, Beeren- und Gebrannte Creme)

Fr.62.00 / pro Person



MENU ,BLUMLISALP”

* * %

Cremesippchen aus Karotten, Orangen und Rosapfeffer
*K K
Blattsalat mit Ziegenkdse-Wurfeln vom Hof (Saison)
an einem Himbeer-Balsamico-Dressing

*%K %

Pochierte Schweizer Trutenbrust

auf Vanille-Zitronen-Kartoffelstock

umgeben von Estragonsauce
serviert mit Broccoli

*KR*

/wetschgen-Panna Cotta

Fr. 58.50 / pro Person

MENU ,NIESEN"

* * %

Krdutercremesippchen mit Speckmuffin
*%%
Selleriesalat mit Walliser Dorraprikosen
auf Mostbrockli-Carpaccio
*%%
Paniertes Kalbsschnitzel mit Zitrone
Barner Frites
GemuUsegarnitur

K

Tirami su von Uetendorfberg-Beeren

Fr.69.50 / pro Person



MENU ,STOCKHORN"

* * %

Bergheu-Cremestippchen mit Belper Knolle

*X¥

Blattsalat
mit Baumnussen, Apfelwdrfeli und Pistazienbrezel
*¥%
Rosa gebratenes Roastbeef mit Béarnaise-Sauce
Steinpilz-Herzoginkartoffeln
Gemuseallerlei

*X¥

Ragusaparfait mit Sanddornmousse

Fr.73.50 / pro Person



S £

Frischer Fruchtsalat mit Rahm
Friichtejoghurtcreme ,Uetendorfberg”
Gebrannte Creme

Dunkles Tobleronemousse auf Orangensalat
Baileys-Tirami su

Zitronenparfait begleitet von gemischten Beeren
Zimtparfait mit Rotweinzwetschgen

Sorbet-TriIogie (mit saisonaler Auswahl)
garniert mit frischen Frichten

Eisauflauf Grand Marnier

Vanilleeis mit lauwarmen Beeren
vom Uetendorfberg

Dessertvariation ,ALPENBLICK" (Dessertteller)

Version 01. Januar 2024 / Alle Preise inkl. 8.1% MwsSt.

pro Person
Fr.  8.60
Fr.  7.80
Fr.  8.60
Fr. 1280
Fr.  10.80
Fr.  14.50
Fr. 1450
Fr.  11.80
Fr. 1250
Fr. 10.80
Fr. 1650



