Ty Dot

Fir die Gerichte dieser Speisekarte verarbeiten wir vorwiegend Produkte von unserem Hof und
unserer Gartnerei.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden deklariert.
Unsere Backwaren werden in der Schweiz, oft sogar in Eigenproduktion, hergestellt.
Hof, Stiftung Uetendorfberg Diverses Fleisch, Gerduchertes, Milch, Joghurt,

Alpkdse, Eier, weitere Nahrungsmittel je nach Saison

Gartnerei, Stiftung Uetendorfberg Saisonales Gemiise, Salate, Krauter, Friichte und Stissmost

Kiiche, Stiftung Uetendorfberg Gedorrtes, Chutneys und siiss-saures Gemdise

Kiing + Steiner, Niederwangen Ergdnzung zum eigenen Gemise, Friichteangebot
und Glace

Luginbiihl Gemiise, Kirchdorf Ergdnzung zum eigenen Gemuse und Friichteangebot

Swiss Lachs AG, Lostallo Swiss Lachs

Zaugg Bernhard, Fahrni Ziegenkdse

Metzgerei Moser-Muster, Seftigen Ergdnzung zum eigenen Fleischangebot

Metzgercenter Thun Ergdnzung zum eigenen Fleischangebot

Gluten- und Laktosefrei

Wir mochten all unseren Gdsten etwas zum Essen anbieten.
Verlangen Sie beim Servicepersonal unsere kleine Spezialkarte mit gluten- und laktosefreien Gerichten.

Gerne informiert Sie unser Serviceteam auch Uber weitere Allergene in unseren Speisen.

Alle Preise inkl..8.1 % MWST / September 2026



Us Gisem Suppetopf

Sauerkraut-Apfelsippchen mit Calvados
und Speckchips

Frische Salate vom Barggartli
Blattsalat mit hausgemachten Bratzeli
Gemischter Salat

Nisslersalat mit Croutons,
Baumnissen und Belper Knolle

Reichhaltiger Salatteller

Gerauchertes Forellenfilet
auf Dorrbohnensalat mit Senf-Dillsauce
und Randenchips

T o Hhivor oy

Alpenblick «Plattli» zum gemeinsamen Genuss

Gerauchertes Rindfleisch (Mostbrockli),
Dauerwurst und Speck,

Kise vom eigenen Hof /
SE

Fr. 13.50

Fr. 9.80
Fr. 12.50
Fr. 17.50

Fr. 17.50

Fr. 2350

Fr. 26.00



Rindsbratwurst vom Hof
(mit karamellisierten Marroni und Rotkraut im Brét)

Jus und Rostzwiebeln
Kirbis-Salbei-Spatzi
Apfelmus

Schweinsbdggli an Rotweinsauce
auf geschmortem Rotkraut und Rosenkohl
Kartoffelgratin

Kalbssteak mit Morchelbutter
Barner Frites
Geschmorter Chicorée

Poulet-Tatschli
(aus hofeigenem Poulet, Krauterseitlingen und Thymian)

serviert mit Portweinjus
Kirbisrisotto und Rosenkohl

Fr. 26.50

Fr. 29.50

Fr. 46.50

Fr. 32.50



Swiss Lachs im Olivendl gebraten
Morchelbutter >

' SWISS LACHS
auf Klrbisrisotto Q—/ Ipine salmon O
und geschmortem Chicorée

oo Thish

Randensteak
(mit Bire und Raclettekase Uberbacken)

KUrbisrisotto
Rosenkohl

Spatzlipfanne
mit Krduterseitlingen und Kirbis
Apfelmus

Knusprige Pouletfligel
oder Chicken Nuggets
mit Ketchup

Barner Frites

Spatzlipfanne
mit Kdse Uberbacken, Apfelmus

Fr.42.50

Fr. 29.50

Fr. 26.50

Fr. 16.50

Fr. 14.50



